JOBANGEBOT

KAISERHOF

RAVENSBURG

COMMIS DE CUISINE
(m/w/d)

Ergreifen Sie die Chance und werden Sie ein elementarer Teil eines jungen,

aufstrebenden Kiichenteams,

das die Gourmet-Herzen Oberschwabens erobern mochte.

IHRE
AUFGABEN

Die Verarbeitung von hoch-
wertigsten Produkten

Zubereitung von Speisen im
taglichen a la carte-Geschaft

Wareneinkauf und Kontrolle der
Lieferungen

Koordination von Arbeitsablaufen

IHR
PROFIL

Abgeschlossene Ausbildung zum
Koch

Erfahrung in gehobener Kiiche von
Vorteil

Kreativitdt und Ehrgeiz

Hohe Motivation sowie Leiden-
schaft flr die Verarbeitung
hochwertiger Produkte und

Lebensmittel

Zuverlassige, prazise Arbeitsweise

WIR
BIETEN IHNEN

Leben und arbeiten im Herzen
Ravensburgs - Bodensee und
Alpen in direkter Nahe

Eine 5-Tage-Woche

Samstag und Sonntag Ruhetag
Eine familiare, inspirierende
Arbeitsatmosphére in einem

inhabergeflihrten Stadthotel

Kostenfreie Kochkleidung und
Reinigung

Kontinuierliche und konsequente
Forderung Ihrer Starken,
Freiraum fur Ideen

Sie fuhlen sich angesprochen? Dann freut sich unser Kiichenteam um Kichenchef Kevin Leitner darauf, Sie kennenzu-

lernen. Bewerbungen bitte vorzugsweise per E-Mail an:

kl@kaiserhof-rv.de

www.kaiserhof-rv.de



