
 

 

 
 
 
 
 

 

RESTAURANT KAISERSAAL VERTEIDIGT MICHELIN STERN 
RAVENSBURG – Der renommierte Guide MICHELIN hat das Restaurant Kaisersaal erneut mit einem Michelin-
Stern ausgezeichnet. Küchenchef Kevin Leitner und sein Team konnten die begehrte Auszeichnung somit für 
Ravensburg halten. Eine weitere Besonderheit: Auch das Hotel Kaiserhof wurde im Guide gelistet.  
 
Die Verteidigung des Michelin-Sterns sieht Leitner als Bestätigung für den eingeschlagenen Weg: „Dass unsere 
Arbeit vom Guide MICHELIN gewürdigt wird, ist für uns eine große Ehre – und gleichzeitig ein Ansporn, diesen 
Weg gemeinsam konsequent weiterzugehen. Die erneute Auszeichnung ist aber vor allem eines: das Ergebnis 
absoluter Teamarbeit. Denn ein Stern ist niemals das Werk einer einzelnen Person – er richtet sich an die ganze 
Mannschaft. Und auf diese sind wir sehr stolz.“ Zeitgemäße französische Küche, kreativ interpretiert: Die Küche 
von Kevin Leitner steht für eine Balance aus klassischen Speisen und modernen Einflüssen. Die Verbindung 
unterschiedlicher Einflüsse setzt sich auch im Raum fort: Historischer Saal mit freigelegten Stuckdecken und 
moderner Glaskubus für die Küche fügen sich zu einem Ganzen. Versiert und mit Leidenschaft fürs Detail 
vollendet das Team um Restaurantleiter Holger Birner ein Gesamterlebnis, das weit über den Tellerrand 
hinausgeht. Dass das Konzept aufgeht, zeigt die zunehmende Zahl an begeisterten Gästen. „Wir freuen uns riesig 
für das ganze Team. Ein besonderer Dank gilt unseren vielen angenehmen Gästen, die uns die Treue halten.“, so 
Birner.  
 
Der Guide MICHELIN gilt als weltweit führender Restaurantführer. Sterne werden von anonymen Inspektoren 
vergeben und stehen für außergewöhnliche Küche, präzises Handwerk und nachhaltige Qualität. Ein Michelin-
Stern bedeutet laut Guide: „Eine Küche voller Finesse – einen Stopp wert!“ 
 
Eine besondere Erweiterung dieser Auszeichnung in diesem Jahr ist, dass neben dem Kaisersaal auch das 
gesamte Haus gewürdigt wurde: Mit der Aufnahme in den MICHELIN Hotel Guide zählt der Kaiserhof zu einer 
kleinen Gruppe von Hotels, die von MICHELIN nicht nur für ihre Gastronomie, sondern auch für das gesamte 
Hotelerlebnis gewürdigt werden. „Hotel und Restaurants bilden bei uns eine Einheit – getragen von einem Team, 
das mit großer Leidenschaft und Engagement jeden Tag daran arbeitet, Gästen ein besonderes Erlebnis zu 
bieten. Dass der Guide MICHELIN sowohl die Küche als auch das Haus selbst berücksichtigt, verstehen wir als 
großartige Anerkennung für dieses gemeinsame Engagement.“ bestätigt Inhaber Hermann Müller. 
 
Gwendal Poullennec, Internationaler Direktor des Guide MICHELIN sowie das gesamte Team an Inspektor*innen 
zollen den Gastronom*innen vollen Respekt. „Sie legen reichlich Know-how, Kreativität und einen unvermindert 
hohen Qualitätsanspruch an den Tag (…) Eine Mischung aus traditionellen und modernen Einflüssen sowie die 
Einbindung internationaler Akzente schaffen eine interessante und abwechslungsreiche Restaurantlandschaft.“ 
 
Gern steht Ihnen Kevin Leitner für ein Interview zur Verfügung.  
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